Herzlich Willkommen
Im Hotel Restaurant Klosterli

Auf unserer neuen Speisekarte finden sie einige traditionellen, gut
biirgerliche Gerichte sowie neue Spezialitaten.
Ich Edi Da Silva und mein Team freuen sich tiber ihren Besuch.
Mit freundlichem Service und schmackhafter Kiiche bereiten wir
ihnen einen angenehmen und zufriedenen Aufenthalt bei uns und
hoffen, dass sie uns bald wieder besuchen...

Zum Anfangen......

Taglich frisch zubereitete Tagessuppe SFr. 7.50
Potage du jour

Nusslersalat mit Ei und gebratenem Speck SFr. 13.50
Salade de doucette aux oeufs et lard

Gemischter Blattsalat mit Hausdressing SFr. 9.50
Salade de feuilles Mélangées

Bunt gemischter Salat SFr. 11.50
Salade mixte



Bekanntes und traditionelles....

Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce mit Rosti SFr. 24.00
Saucisson de veau avec sauce aux oignons et ROsfi

Rahmschnitzel vom Schwein mit NUudeli SFr. 26.00
Escalope de porc ¢ la creme avec nouilles

Wurstsalat garniert, serviert mit Knoblauchbrot SFr. 19.00
Salade de saucisson garnie, servie avec pain a | ail

«Senne-Rostin

Mit Kase, gebratenem Speck und Spiegelei SFr. 24.50
Avec Fromage, Lard croustillant et CEuf au plat

Aus See und Meer....

Gebratenes Zanderfilet auf kleinem Gemuse SFr. 34.00
Filet de sandre sautée sur lit de légumes

Gebratene Eglifilets mit gerosteten Mandeln SFr. 34.00
Filets de perches aux Amandes roties

Gebackene Fischknusperli, Tartarensauce SFr. 29.00
Filets de Poisson croustillant , Sauce Tartare

Diese Gerichte werden wahlweise mit Reis oder Salzkartoffeln serviert



Fir Fleischliebhaber...

Panierte Schnitzel mit Pommes frites vom Kalb SFr
oder vom Schwein SFr
Escalope panée avec Pommes frites

Veau / Porc

«Cordon bleu» vom Schwein mit Pommes frites SFr

«Cordon bleu de porc avec Pommes frites

«Piccata Milanese» vom Schwein
mit Weissweinrisotto SFr
«Piccata Milanesen de porc avec Risotto au vin blanc

Gebratenes Pouletbrustchen auf Curry-Gemuse
mit Reis SFr
Supreme de poulet sur légumes au curry

Kalbsgeschnetzeltes «Zurcher Art» mit Rosti Sfr.
Emincé de veau « zurichoise » avec Rosti

Rindsfiletwurfel «Stroganovn mit Reis SFr
Cube de filet de Boeuf «stroganow»

Geschnetzelte Kalbsleber « Madeira » mit Rosti SFr
Emincé de foie de veau « Madeira » avec Rsti
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Edi's Spezialitaten....

Als Vorspeise...

“Mexilhao” Gratinierte Miesmuscheln SFr. 16.00
Moules gratinées

Hauptgange

“Francesinha” Portugiesische Toast-Spezialitat
mit Rindfleisch, chorizo,wienerli, Kase und Spiegelei
SFr. 26.00
Spécialité toasts portugais
avec boeuf, chorizo, wienerli, fromage et oeuf au plat

“Polvo no forno com puré de Batata”
Pulpo aus dem Ofen mit Kartoffelpuree SFr. 34.00
Pulpo au four avec Purée des pommes

Edis Spezial « Cordon bleu » vom Schwein

mit Speck und Rostzwiebeln mit Pommes frites SFr. 34.00
Edis Spécial «Cordon bleuyn de porc

Avec lard et oignons frits avec Pommes frites



Vegetarisch...

Asiatisches Nudelgericht SFr. 24.00
Plat de nouilles asiatique

Steinpilz-Risotto mit Gemusegarnitur SFr. 25.00
Risotto aux cépes avec garniture de légumes

Herkunft unseres Fleisches und Fische ist separat deklariert
Bei Bedarf wird ihnen unsere Servicemitarbeiter die Deklarationsliste aushédndigen oder
informieren

Provenance de nos viandes et poissons est déclaré séparément
Si nécessaire, notre personnel de service vous remettra ou vous communiquera la liste de
déclaration

Allergene und Intoleranzen

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen konnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Allergénes et intolérances

Sur demande, notre personnel se fera un plaisir de vous fournir des informations sur les
ingrédients de nos plats susceptibles de déclencher des allergies ou des intolérances.

Alle Preise verstehen sich inkl. MWst.

Diese Karte ist im Restaurant und im «Séli» identisch.



