Frihlingskarte

- Ofenrosti Nester mit Kdse und GemuiSe .......cccceevecveneericveeeecsennenens SFr.23.00
- Senne Rosti mit Kase, Speck, Zwiebeln und Ei ...........ccueeeeeenenn. SFr.24.50
- Waldpilz-Risotto mit Tomaten,

Mascarpone und Gemuse Garnitur .......cccceceeeeeccneerescneeccsnneessnnnns SFr.26.00

Vom Schwein:

- Panierte Schnitzel vom Schwein mit Pommes Frites..................... SFr.28.50
- Edis Spezial Cordon Bleu mit Pommes und Gemiise..................... SFr.36.50

- Piccata vom Schwein mit Parfimiert Triiffelol Risotto
garniert mit Speck, Tomate, Champignon, Schwarze Oliven und
PrOVENCE SQUCE ....ceeeeieeiiieiireeeteeienneseresesssessssssssnsesssnssssesssssnssssnnsnses SFr.35.00

Vom Poulet:

- Gebratenes Poulet Streifen mit Salat Garnitur

BalsamicCo UNA S@SAM ......ceiriieeeeeeieirieerrenssesesereessessssssessssssssssssssessnes SFr.28.50
- Poulet Wiirfel mit Asia Gemiise und Nudel .........ccccceveereerrerernenneee SFr.28.50
- Poulet Riz Casimir mit frischen Friichte Garniert.............ccceeeenre.. SFr.29.50
Vom Kalb:
- Kalbsbratwurst mit Rosti und Zwiebelsauce .........ccuuueeeeeeeeeenennnee. SFr.24.00
- Geschnetzelte Kalbsleber mit Madeira Sauce .........ccccceeeereereerrennns SFr.37.50
- Kalbsgeschnetzeltes «Ziircher Art» ........cccvvvviivnniinennisnincsniicsnnns SFr.38.50
Vom Rind:
- «Francesinha» Portugiesische Toast-Spezialitat
Mit Rindfleisch, Wurst, Schinken, Kase, Spiegel€i......cccceeeereuvennne. SFr.29.00
- Rindsfilet Wiirfel «Stroganoff» mit Reis........ccccceerreeueerveneerrenrisennnns SFr.42.00
- Rindsfilet Medaillon mit Kroketten, Gemiise
UNA PlefferSaUCe. e eiiieiieneeeeieeeesnresssessesseeasssssssssessssssssssssssssasenas SFr.48.50
Vom Lamm:
Lamm Nierstiick mit Provenzalischer SQUCE ........e.cceeerremmeencceereennennsncesesnns SFr.37.50

Lamm Kotelett mit Kroketten, Gemiise und Portoweinsauce ................ SFr.42.50



